
陕西省科学技术进步奖申报项目公示

根据陕西省科学技术奖提名工作相关要求，现对拟提名耐高温香

菇新品种“金西 1号”选育及配套技术集成推广项目予以公示。

一、项目基本信息

项目名称：耐高温香菇新品种“金西 1号”选育及配套技术集成

推广

提名单位：汉中市人民政府

奖励类别：科学技术进步奖（技术推广类）

建议等级：三等奖

成果登记号：9612015Y1092

项目起止时间：2013 年 03 月—2025 年 12 月；其中 2022 年 03

月完成核心品种选育、配套装备技术定型，产业化、智能化升级、跨

区域推广持续至 2025 年 12 月。

二、提名意见

本项目针对秦巴山区夏季极端高温导致香菇停产、产业收益下滑

痛点，选育国内首个耐受 40℃高温香菇新品种“金西 1号”，集成智

能制菌、数字化管控、标准化高温栽培、精深加工成套技术，构建可

跨区域复制的食用菌反季节推广体系。

项目拥有 2 项发明专利、5 项实用新型专利，2015 年完成省级科

技成果登记，2016 年获汉中市科技进步二等奖，2019 年中试项目验

收,并由汉中市科技局组织专家评审，认定成果达国内先进水平。项

目建成日产 6 万袋自动化菌种生产线，菌包合格率提升至 99.7%，获

评农业农村部农业农村信息化示范基地、陕西省优秀农产品基地；

2018—2025 年累计推广菌棒 7500 万袋，鲜菇总产量 93750 吨，综合

营收 6 亿元，技术辐射陕、川、渝、陕北榆林多区域；累计培训菇农

8000 人次，带动 2000 余户农户增收，帮扶脱贫户、残疾人稳定就业，

经济、社会、生态效益突出。全套知识产权无权属争议，成果规模化



应用超 8 年，完全符合陕西省科学技术进步奖（技术推广类）三等奖

申报标准，经市级评审研判，同意提名该项目申报 2026 年度陕西省

科学技术进步奖三等奖。

三、项目简介

陕南秦巴山区为陕西香菇主产区，但 7‑8 月极端高温 38~40℃，

传统香菇最高耐受温度仅 35℃，高温季全面停产，鲜菇供给断层；

同时菌种繁育产能不足、栽培装备粗放、数字化管控缺失、产业链附

加值偏低，制约产业高质量发展。2013 年起，陕西金西生物科技发

展有限公司联合陕西理工大学（陕西省食药用菌工程技术研究中心）

开展产学研联合攻关，完成耐高温香菇种质创新、智能化生产线建设、

全流程信息化管控研发、标准化栽培集成与跨区域产业化推广。

核心技术内容：

①耐高温种质选育创新：首创梯度高温驯化选育工艺，培育“金

西 1号”早熟耐高温香菇，配套发明专利《一种耐高温香菇的选育方

法》，可 12~40℃稳定出菇，较本地品种增产 13.56%；

②智能量产与数字管控：建成日产 6 万袋自动化液体菌种生产线，

菌包合格率提升至 99.7%；搭建食用菌全流程信息化管理系统，获发

明专利《食用菌生产信息化管理系统及方法》，获评农业农村部农业

农村信息化示范基地；

③配套绿色装备精深加工：研发节能灭菌、无硫烘干等 5 项实用

新型专利，开发香菇酱、香菇脆片深加工产品，斩获杨凌农高会后稷

奖、汉中十大土特产等多项荣誉；

④高温标准化栽培体系：建立覆沙高温出菇、病虫害绿色防控成

套规程，形成全链条质量管控标准。

核心技术指标：制袋成品率 97.5%，单袋鲜菇产量 1.25kg，生物

转化率 79.61%，栽培综合能耗下降 18%，40℃极端环境条件下可稳定

出菇。

推广应用与综合效益：2018—2025 年累计推广栽培菌棒 7500 万

袋，产出鲜菇 93750 吨，产业综合营收 6 亿元；示范基地覆盖汉中、



川北、渝东、陕北榆林；累计开展技术培训 90余场，覆盖菇农 8000

人次，带动 2000 余户农户稳定增收，消纳农林废弃物发展循环农业，

填补秦巴山区夏季香菇产业空白。

成果前置评价：2015 年完成省级科技成果登记，2016 年获汉中

市科技二等奖，2019 年县级产业化中试项目验收；拥有 7 项自主知

识产权，全部成果完成产业化转化，无重复申报奖项、无知识产权争

议。

四、客观评价

1.品种生物学权威检测评价：试验证实，“金西 1 号”出菇温度

区间 12‑40℃，高温胁迫下杂菌污染率较传统主栽品种降低 22%，菇

形圆整、肉厚，商品性状优异；工厂化繁育工艺成熟稳定，菌包合格

率稳定 99.7%，具备大规模产业化推广基础。

2.官方验收、查新与奖项评价：2019 年科技攻关中试项目验收

专家组出具验收意见，认定本项目整体技术达到国内先进水平；科技

查新报告显示，耐高温香菇选育工艺、食用菌全流程信息化管控技术

具备新颖性，未见同类完整技术体系公开报道。获评农业农村部农业

农村信息化示范基地、陕西省省级优质农产品基地；鲜菇及配套装备

多次获杨凌农高会后稷奖，产品获评汉中十大土特产；2016 年获汉

中市科学技术进步二等奖。

3.跨区域应用主体落地评价：汉中本地 9 家食用菌合作社、宁陕

县祥之河工贸有限公司、四川南江亭子村合作社、略阳县向阳商贸有

限责任公司等省内外经营主体 2022‑2025 年规模化示范种植证明：

“金西 1 号”气候适应性广，配套数字化管控系统可减少人工管护成

本，增产增收效果稳定，具备跨省域大范围推广价值。

4.成果转化落地佐证：建成日产 6 万袋自动化菌种生产线，规模

化产能满足省外大批量订单；深加工产品实现市场化稳定销售；技术

示范网点覆盖陕、川、渝毗邻山区，成果转化规模、辐射广度位居陕

南食用菌行业前列。

五、应用情况



项目集成耐高温香菇良种、智能制菌、数字化管控、标准化栽培、

精深加工成套技术，2018 年起规模化推广，2020 年自动化菌种生产

线投用补齐产能短板，2022 年后技术辐射川、渝、陕北多区域，建

成多层级示范推广网络。自有 100 亩标准化示范基地，配套日产 6万

袋液体菌种自动化生产线；与重庆、四川、榆林、宁陕、柞水等多地

经营主体开展合作；累计开展标准化栽培、数字化管控专题培训 90

余场次，覆盖种植户 8000 余人次；香菇酱、香菇脆片系列加工产品

市场化流通。

2018‑2025 年项目累计推广栽培菌棒 7500 万袋，产出鲜香菇

93750 吨，产业综合销售收入 6亿元。填补秦巴山区夏季香菇生产空

白，技术跨省推广，带动 2000 余户农户稳定增收，帮扶 420 户建档

立卡脱贫户、52名残疾人实现产业就业；消纳农林废弃木屑，推行

病虫害绿色无害化防控，经济、社会、生态效益显著。

六、主要知识产权目录

1.发明专利：一种耐高温香菇的选育方法，专利号：

ZL201910111393.6

2.发明专利：食用菌生产信息化管理系统及方法，专利号：

ZL202410000635.5

3.实用新型专利：用于香菇菌棒种植的注水架，

ZL202222225420.2

4.实用新型专利：一种无硫香菇烘房，ZL201821748829.X

5.实用新型专利：一种高效节能灭菌装置，ZL201821747665.9

6.实用新型专利：一种节水降温香菇种植大棚，

ZL201821748831.7

7.实用新型专利：一种袋料香菇注水装置，ZL201821747687.9

8.地方标准：地栽食用菌跳虫调查与综合防治技术规范，DB 61/T

1863—2024

七、主要完成人情况

黄震，排名 1，总经理，高级农艺师，工作单位：陕西金西生物



科技发展有限公司，完成单位：陕西金西生物科技发展有限公司。贡

献：本项目主持人，2013‑2025 年 12 月全面统筹项目研发与产业化，

覆盖全部三项主要科技创新。牵头“金西 1 号”耐高温香菇种质筛选、

驯化全套研发试验，主导核心菌种选育专利研发；统筹自动化菌种生

产线工艺方案设计，组织完成耐高温香菇品种驯化、制袋、菌包培育、

高温出菇关键工艺攻关；牵头搭建食用菌全流程信息化管控体系，完

成系统整体方案规划；统筹川、渝、陕北区域推广，制定试点企业技

术标准，统筹示范基地认定、农高会参展、市级科技奖励申报全部工

作。

黄开昇，排名 2，农艺师，工作单位：汉中食用菌研究所，完成

单位：陕西金西生物科技发展有限公司。贡献：成果推广负责人，全

程参与项目，对应主要科技创新第 3 项。完成川、渝、陕北试点企业

摸排、实地技术对接，结合“金西 1号”耐高温特性定制配套栽培方

案；编制菌种推广标准合同，开展试点企业洽谈签约；建立试点基地

标准化信息采集机制，形成多区域栽培数据库；负责推广数据数字化

录入管理，统筹示范基地认定、奖项申报等推广工作。

魏义昌，排名 3，高级农艺师，工作单位：西乡县农业技术推广

与培训中心，完成单位：陕西金西生物科技发展有限公司。贡献：参

与新品种田间试验，负责田间病虫害监测与绿色防控技术落实，开展

田间试验数据统计汇总，面向基层种植主体开展技术指导服务，助力

新品种本地化示范，对应主要科技创新第 1、3 项。

八、主要完成单位及创新推广贡献

陕西金西生物科技发展有限公司：本项目唯一核心完成单位，全

额承担研发、产业化、推广资金投入。

1、创新贡献：

①完成耐高温香菇野生资源采集、菌株分离驯化，培育“金西 1

号”新品种，开展分子生物学鉴定，获得 2 项核心发明专利；

②自主研发 5项实用新型专利，搭建食用菌全流程信息化管控体

系，获评农业农村部农业农村信息化示范基地；



③构建良种繁育‑智能生产‑精深加工一体化技术体系，开发香菇

深加工产品，获得多项行业奖项。

2、推广贡献：2020 年建成日产 6万袋自动化液体菌种生产线；

建立“企业统一供种+数字化远程管控+全程技术托管”推广模式；建

成 100 亩省级示范基地；面向陕南及川、渝、陕北开展跨区域技术输

出；累计开展技术培训 90余场次，培训菇农 8000 余人次。2018‑2025

累计推广栽培菌棒 7500 万袋，产出鲜菇 93750 吨，综合营收 6亿元

以上；带动 2000 余户农户增收，补齐夏季香菇市场短板，推动区域

食用菌产业提质增效。

九、完成人合作关系说明

本项目为产学研协同攻关项目，由陕西金西生物科技发展有限公

司牵头实施，联合陕西理工大学（陕西省食药用菌工程技术研究中心）、

汉中食用菌研究所、西乡县农业技术推广与培训中心共同开展研究。

黄震作为项目总主持人，全面统筹项目研发与产业化实施；黄开

昇（汉中食用菌研究所）牵头成果推广、试点对接工作；魏义昌（西

乡县农业技术推广与培训中心）负责新品种田间试验、绿色防控与基

层技术服务。项目组自 2013 年起开展种质资源调查、菌株驯化及多

点栽培试验，2018‑2019 年完成县级产业化中试项目，后续联合开展

专利申报、地方标准编制、技术示范推广。各方分工明确，开展科研

协作、共同立项、产业合作，合作关系清晰，成果知识产权无争议，

不存在项目之外的合作纠纷。

完成人合作关系情况汇总表

序号 合作完成人 合作形式 合作起止时间 合作成果

1 黄震、黄开昇、

魏义昌

产学研合作，跨单

位联合研发‑推广

协作

2013．03—202

5‑12

耐高温香菇新品种“金西 1

号”选育及配套技术集成

推广

十、公示期限

公示时间：2026 年 8 月 10 日‑2026 年 8月 15 日，共 5 个工作日。

公示期间，任何单位或者个人如对该项目完成人、完成单位、成






